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Resumen

El estudio de las relaciones entre
diversas formas ceramicas bgomedievales
dedicadas al transporte, almacenamiento
y €l consumo de bebidas, en general, y
de vino, en particular, que han sido
halladas en la ciudad de Teruel, permite
realizar una aproximacién a la
significacion social de las formas de
comensalidad en la que éstas se
integraban. Los resultados de la
investigacion sugieren gque las ceramicas
formaban parte de estrategias de distincion
y emulacién conectadas con un proceso
gradual de cambio cultural, ligado alos
progresos de la urbanizacion a que asiste
el Occidente medieval durante la Baja
Edad Media, que llevo alasustitucion de
un modelo islamico de convivialidad por
otro disefiado en Ultimo término en las
cortes feudales.
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Abstract

The study of the relationship
between late medieval ceramic formsfor
handling, storage and consumption of
beverages in general, and wine, in
particular, that have been found in the
city of Teruel allows an approach to the
social significance of the different forms
of commensality to which they belong.
The research results suggest that the
ceramics were part of strategies of
distinction and emulation connected to a
gradual process of cultural change, linked
to the progress of urbanization in western
culture during the Middle Ages, which
led to the replacement of the Islamic
model of conviviaity with other designed
in feudal courts.
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Sefialaba hace ya un tiempo Massimo Montanari en uno de sus mas célebres
ensayos, El hambre y la abundancia, que a partir del siglo XI1I las mesas europeas
comenzaron aexperimentar una serie de transformaciones ligadas ala progresiva extension
de las costumbres cortesanas fraguadas durante la centuria anterior. Se trataba, comentaba
el medievalistaitaliano, de «... €l nacimiento de |as 'buenas maneras, de unaritualidad
convivial basada en la eleganciay no en lafuerza, en las formasy no en la sustancia
(dietéticamente hablando)», afiadiendo a continuacion que: «En los ambientes cortesanos
delossiglos X1l y X111 empiezan a perfilarse estas buenas maneras como signos de una
diferenciacion social que ya no depende sblo de la cantidad, sino también de la calidad
y las formas de consumox'. Entre los elementos que destacaba Montanari de estos
novedosos modos de consumo, ligados al intenso proceso de urbanizacion a que desde
entonces asistio el continente europeo, se encuentran, ademas de la buena compafiia o
delamusica, lasuntuosidad delamesamisma, delos manteles o de lasvgjillas empleadas
durante los &gapes, cada vez mas elaborados y también cada vez méas consagrados a
despertar la admirada contemplacién de los invitados.

El impacto socia de esta comensalidad cortesana ha despertado escasa curiosidad
entre los estudiosos de |0s sistemas alimentarios bajomedievales, tradicional mente mas
volcados en cuestiones relativas a la produccion, el mercado o el control institucional
gue en los aspectos culturales del consumo. Tampoco, a decir verdad, ha sido ésta una
cuestion que haya llamado en exceso la atencidn de quienes centran sus investigaciones
en laculturamaterial dela Edad Media. Los arquedlogos, habitual mente més interesados
en los problemas de la tecnologia artesanal, cuando no en los de caracter puramente
taxondmico, se han mostrado tan poco ambiciosos ala hora de abordar cual podria haber
sido e funcionamiento de |os conjuntos ceramicos exhumados en |as excavaciones, como
en desentrafiar las connotaciones sociales y culturales de |os habitos alimentarios a que
estaban asociados. Ni siquierala ceramica més directamente relacionada con el servicio
y consumo de alimentos en la mesa, por |o general la més profusamente decorada, ha
conseguido generar una especia curiosidad por este tipo de cuestiones.

No entraré ahora a discutir las razones de esta desatencion, pero si advertiré, en
cualquier caso, que no pueden verse amparadas por €l vigjo prejuicio que aboga por la
capacidad del registro escrito para dar sobrada cuenta de estos aspectos. Es cierto que
existen unos tipos concretos de textos que hacen posible hacerse unaidea general del
papel que cumplia la vajilla de mesa en los usos que rodeaban la comensalidad
bajomedieval, caso de los manuales de corte, ciertos libros de cocinay medicinay, sobre
todo, algunas eminentes obras de tono moralizante, que ofrecen informaciones de sumo
interés a respecto —Eiximenis es sin duda una referencia fundamental -, pero no parece
necesario insistir en la natural eza altamente normativa de tales escritos, ni menos alin
en el carécter socialmente restringido de los cddigos de comportamiento que en ellos se
prescriben. De hecho, este Ultimo rasgo bastaria para invalidar ya de por si cualquier

1 (MONTANARI 1993: 64).

2 Merefiero, claro estd, al célebre Terg del Crestia (Eiximenis 1932). Existe una antologia de las referencias
gue en esta obra aluden a comportamiento apropiado en lamesa: Eiximenis (1977). En general, Hernando
(1998).

46



intento poco precavido de hacer de estaliteratura una guia suficiente paralainterpretacion
de las practicas culturales en las mesas de la Baja Edad Media hispana. No en vano, su
objetivo Ultimo era precisamente reglamentar una serie de comportamientos distinguidos
y distinguibles, que permitieran remarcar la distancia social respecto al conjunto de la
poblacion.

Es por ello que en esta ocasion me gustaria examinar, de manera necesariamente
concisa, y evitando pecar de un excesivo optimismo metodoldgico, la capacidad del
estudio directo de los conjuntos ceramicos para calibrar los cambios —y las inercias—
acaecidos en |los comportami entos domeésti cos que giraban en torno a consumo alimentario.
El tema es |o suficientemente amplio para cefiir el campo de vision atan sdlo uno de los
muchos aspectos implicados en esta compleja problemética, en concreto el servicioy
consumo de liquidos, en especial €l del vino. No necesito recordar a este respecto el
papel central jugado por € vino en los habitos alimentarios de la Edad Media, ni tampoco
la densa trama de significados que impregnaban su consumo®. Por €llo, limitaré alin méas
el tratamiento de la cuestion al dmbito aragonés®, con especial atencion al lugar del vino
y la cerdmica en los usos y modales habituales en las mesas de la villa de Teruel alo
largo delossiglos X111, X1V y XV°.

Antesde ello, hay un par de consideraciones que me parecen de rigor. La primera
de ellas se refiere ala necesidad de tener siempre presente el hecho crucial de que la
inmensa mayoria de las cerédmicas medievales constituian herramientas integradas en
sistemas tecnol 6gicos encaminados a procurar el sostén cotidiano de las unidades
domésticas. Almacenar alimentos, transformarlos en caliente o en frio y consumirlos
era, méas alla de las excepciones que puedan sacarse a colacion, latarea principal del
grueso delos utensilios cerami cos que suelen exhumarse en | as excavaciones arqueol ogicas.
Ello no quiere decir que laarcilla constituyera el Unico material en que fueron fabricadas
estas herramientas. La posibilidad de que cualquier vasijade barro cumpliera su funcién
dependia con frecuencia de su articulacién con otras elaboradas con materias muy
distintas’. Cualquier proceso de trabajo que impligque una cadena operativa minimamente
compleja comparte este rasgo con la serie de acciones, nada simples, que hacian posible
construir rutinas de mantenimiento en el hogar. Por centrar la cuestion en lo que atafie
alasvajillas de mesay, de forma mas especifica, al servicio de los liquidos, hay que
tener en cuenta que jarros, vasos 'y copas de barro formaban parte de un repertorio, en
el que también se integraban otros utensilios, aveces de formasy perfiles muy similares,

3 Labibliografia al respecto es extensay desigual. Por €llo, tan sdlo remitiré a un reciente estado de la
cuestion de Woolgar (2010).

* El estudio de la produccion, comercializacion y, en menor medida, también del consumo de vino durante
la Edad Media aragonesa ha experimentado un interesante despegue en los Gltimos afios. Destacaré, en
especial, los trabajos de Rodrigo Estevan (1997, 2001 y 2007), Rodrigo Estevan y Sabio Alcutén (1999) e
Iranzo Mufiio (2009). La organizacion social de los sistemas alimentarios, sin embargo, no ha seguido el
mismo camino. Por el momento, |os mejores trabajos sobre esta cuestion siguen contenidos en las actas del
I Col.loqui d’Historia de I’alimentaci6 a la Corona d’Aragd. Edat Mitjana, publicadas en L érida en 1995.
Parte de este vacio puede suplirse, no osbtante, mediante consulta de los excelentes trabajos de Antoni Riera
(en especial, RIERA MELIS 1998ay 1998b) y también Garcia Marsilla (1993).

5 Desarrollo aqui algunas de |as ideas contenidas en Ortega Ortega (2002).
© Sobre este punto, ver Lopez Elum (2002).
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pero realizados en metales de distinto tipo, en vidrio, en madera, etc. Un vistazo alas
abundantes representaci ones iconogréficas que en la pintura bagjomedieval tienen como
tema la representacion de algin tipo de dgape —a Ultima Cena, el Banquete de Herodes
o0 las Bodas de Cana son los mas frecuentes— pone de relieve este hecho sin necesidad
de recurrir a ulteriores argumentaciones’.

En relacion con ello, esimportante tener también en cuenta que € tipo de material
de cada uno de los utensilios empleados en las viviendas del Occidente bajomedieval
distaba mucho de resultar culturalmente neutro, como tampoco |o eran ni sus morfologias,
ni los acabados mas 0 menos profusamente ornamentales que pudieron recibir. La
combinacion de todos estos rasgos determinaba su valor y, secundariamente, su precio,
un mecanismo de restriccion del acceso a los bienes de consumo, cuyaimportancia no
cesd de crecer durante todala Edad Media, en paralelo al cada vez més destacado lugar
adquirido por e mercado en la organizacién de las relaciones sociales. El mismo utensilio,
de formaidénticay con similar funcién, podia haber sido elaborado en metales varios,
en madera o en barro, pero no resultaban en absoluto equivalentes aquellos que habian
sido elaborados en plata que los fabricados en laton; como tampoco lo eran las lozas
doradasy las ceramicas decoradas en verde y manganeso, ni éstas'y las que carecian por
completo de cualquier tipo de disefio ornamental®. Todo ello configuraba un entramado
de sutiles, pero nada nimias, diferencias, que se integraban en lamismajerarquia de usos
culturales de que formaban parte los modales en lamesa, y cuyafuncion, claro esta, no
era otra que hacer reconocible el orden social. La significacién social y cultural de
cualquier objeto de uso doméstico dependia, pues, de su insercion en un conjunto de
funcionesy valores hecho de materiales, formasy decoraciones.

La ceramicay el aprovisionamiento doméstico de vino

El transporte

Resultainnecesario, paralos fines de este trabajo, extenderse en exceso sobre las
cuestiones relativas ala produccién de vino en lavilla de Teruel. Bastara retener que,
unavez conquistadala plaza alos andalusies, € entorno de la poblacién, cuya promocién
urbana se dej6 sentir ya desde finales del siglo XII, asistié a una répida ampliacion de
los terrazgos —en conexién con el auge demogréafico—, a menudo através de la apertura
de nuevos regadios, en los que las vifias y |os majuel os constituian uno de sus cultivos
més habituales’. Este impulso de la viticultura periurbana estuvo acompafiado, ademas,
de una estricta restriccion de la produccion de caldos en las aldeas, donde a finales del
siglo X111 précticamente habia desaparecido, quedando copada practicamente en régimen
de monopolio por los vecinos de lavilla. Por regla general, los vifiedos locales bastaron

7 (CARRETERO, CASANOVA Y GONZALEZ 1995); (ANTORANZ ONRUBIA 1998 y 2001). Sobre los banquetes en
la Edad Media aragonesa, ver Falcon Pérez (1996).

8 Més alla de algunas de sus concretas conclusiones, es de rigor citar agui |os trabajos de Michel Pastoureau
sobre el tema (por ejemplo, PAsTOREAU 2006).

9 (LALIENA CORBERA y ORTEGA ORTEGA €. p.).
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para satisfacer lademandade |os turolenses. No obstante, es probable que la produccién
devino, muy importante hasta mediados del siglo X1V, descendierade formasignificativa
a mediados del siglo XV —una época en la se registra una serie continua de malas
cosechas—, haciendo necesario recurrir a su aprovisionamiento en otras latitudes'®.

Como eranormaen lamayor parte de las ciudades medievales, en Teruel unade
las funciones principales del gobierno local consistiaen garantizar €l suministro regular
de su mercado con productos alimentarios suficientes, sin fraude y a precios razonables.
El grueso del vino consumido por los turolenses de |a etapa tardomedieval se conseguia
habitualmente en las dos tabernas que el concejo sacaba de forma regular a subasta y
cuya gestion, siempre bajo la inspeccion del fiel de las tabernas, es conocida en sus
rasgos mas basicos gracias a dos arriendos, uno de 1454 y otro de 1457*. Una de estas
tabernas, ladel burdel, estabalocalizada en el Arrabal; la otra, en €l callejon de Valero,
gue también solia recibir el nombre de callej6n de la Taberna Vigja. Existian, ademés,
otros establecimientos similares abiertos por iniciativa privada. Dos de €llos se encontraban
en laplazaMayor, dos més en lacalle de las Carnicerias, otro en lacalle de los Mufioces,
uno mésen ladelos Marcillay el Ultimo del que existe constancia en la plaza de Santa
Maria, no lejos de la catedral ™.

El cantaro erael utensilio empleado para el aprovisionamiento cotidiano del vino,
sobre todo para quienes tenian escasas posibilidades de almacenar grandes cantidades,
0 bien parala compra de vino de otras calidades distintas alas que se solian guardar en
labodega. En alguna ocasion ya he enfatizado que laimportancia que reviste el estudio
de estas piezas radica principalmente en el hecho de constituir alavez una herramienta
cotidiana de acarreo de liquidos y una unidad de medida, aplicada sobre todo a vino™.
Por el momento, no es posible establecer la equivaencia exactadel cuartal y del cantaro
deTeruel alolargo delaEdad Media. EI nlmero de piezas recuperadas en las excavaciones
realizadas en €l casco urbano de Teruel con un perfil completo es todavia demasiado
reducido como para determinar con las minimas garantias estadisticas exigibles la
metrologia de |as piezas y sus posibles variaciones cronol 6gicas. En cuaquier caso, los
gjemplares completos que se conocen a partir de finales del siglo XIV rondan en su
mayorialos 11,7 litros, que deben responder, en todo caso, tan sdlo a una de las medidas
de capacidad existentes, a juzgar por la diversidad de tamafios que ha sido posible
constatar’.

10 Sobre la produccion vitivinicolaen e Teruel medieval, Gargallo Moya (1996: 11, 438-443). Un documento
concejil de 1454 hace mencion explicitaalaescasez de la uvarecogiday alanecesidad de recurrir a vino
foréneo para cubrir la demanda (VEGA Y DE LUQUE 1996: 458).

2 (VEGA Y DE LUQUE 1996).

12 (Mufioz GARRIDO 1995: 189y 2000: |, 53).

13 El Forum turolii, cuyo texto fue fijado de forma casi definitiva pasado el ecuador del siglo XIlI, ya
establece en uno de sus preceptos, el dedicado precisamente a regular la venta de vino en lataberna: quot
quartales cantarus... collegerit, vendatur tot denariis et non magis. (El fuero de Teruel 1991: 731).

4 (Muroz GARRIDO 2000: |, 203). En Huesca se diferenciaba en 1489 entre cantaros mayores, medianosy
chicos (ALvARO ZAMORA 1992: 106), al igual que ocurria en Paterna (AmIGUES 1987: tabla 1).
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Menos problemas existen para identificar las lineas basicas de la evolucion
morfol dgica de |os cantaros turolenses durante la etapa estudiada (fig. 1). Los g emplares
mas antiguos, datados antes definalizar € siglo XI11, guardan todavia notables relaciones
en su perfil con los almohades. Hasta lafecha se conocen piezas de dos tamafios distintos.
El primero de ellos, bien documentado en las excavaciones realizadas hace ya unos afios
en la plaza de San Juan, es el de menores proporciones, con asas de seccion redonda,
cuello recto y relativamente largo, acabado en un borde ensanchado al exterior, que
culmina en una boca de labio redondeado. La decoracion, incisaavecesy concentrada
generamente en la zona del cuello, soliarealizarse con ayuda de pequefios peines, aunque
lo usual es que se trate de sumarias composiciones pintadas con 6xido de manganeso,
con un nimero variable de trazos paralelos. Existe, no obstante, un segundo tipo, de
perfil similar, pero tamafio mucho mayor, habitual en los contextos de finales de esta
misma centuriay principios de la siguiente.

Figura 1. Evolucién morfolégica de los cantaros medievales en Teruel

No ha sido posible constatar un cambio sustancial en la morfologia de este tipo
de piezas hasta principios del siglo X1V, cuando comienzan a generalizarse otros tipos,
como los aparecidos en € testar delacalle Carrel, 9, caracterizados por presentar |abios
redondeados, caidos al interior, cuellos de perfil recto, frecuentemente surcados con
profundas acanal aduras horizontales, y decoracién pintada con peines de varios pinceles.

Desde | os Ultimos compases del siglo X1V y apartir de la primeramitad del siglo
XV, lamorfologia de los cantaros evoluciona para adoptar un nuevo tipo de cuello corto
y méas 0 menos exvasado, con labio no marcado al exterior. La decoracion también sufrié
apartir de estas fechas algunas transformaciones de interés. Hay que tener en cuenta que
lasignificacion de la ceramicay su capacidad para (re)producir significados dependia
muy claramente de su ubicacion en el seno de las diversas actividades que conformaban
el ciclo de mantenimiento doméstico. Dicho de otro modo, |as ceramicas relacionadas
con el aprovisionamiento doméstico de vino, que tenian una poca o nula visibilidad
social, entre otras cosas porgque eran manejadas de forma casi exclusiva por mujeres,
carecian de modelos "aristocréticos" a los que imitar y, por lo tanto, era normal que
ostentaran composiciones ornamentales menos elaboradas que las habituales en las
cerémicas dedicadas a servicio de lamesa, que constituian un medio de representacion
de comportamientos mucho mas cargados de connotaci ones socioculturales.

50



Aunque lainmensa mayoria de las piezas de esta época continlia con las férmulas
decorativas bastante tradicionales, centradas en el trazado de varias pincel adas de pinturas
obtenidas con 6xido de manganeso y aplicadas con peines de siete pinceles, también es
posible comenzar a encontrar desde el primer cuarto del siglo XV, aunque siempre en
porcentajes muy escasos, algunos g emplares que ostentan composiciones bastante mas
complicadas, que incluyen una amplia gama de motivos seudoherddicos (aguilas, leones,
castillos...), completadas con el mismo tipo de estilizaciones vegetales que pueden
encontrarse en otras formas contemporaneas (fig. 2).

Figura 2. Ejemplos de disefios decorativos pintados en manganeso sobre contenedores de
liquidos, s. XV. (OrTecA ORTEGA 2002: 138, lam. XLV. Foto: Jorge Escudero)

A partir de mediados del siglo XV seintrodujo como novedad el hébito de vidriar
algunos de estos contenedores (fig. 3). Cantaros vedriados o de vidre forrados se
inventariaron en la bodega de la casa de Pedro Sanchez Muiioz en 1484%. De la plaza
de la Juderia procede un fragmento perteneciente a una de estas piezas, decorada en este
caso en verde y morado. No lejos, la excavacion realizada en el solar de la calle
Ainsas/Comadre deparé el hallazgo de algun fragmento similar, aunque €l gjemplar méas
significativo de esta serie es el conservado en la coleccion Folc de Sardanyola, donde,
ademas de observarse |a tendencia a adoptar un marcado perfil bitroncocénico y un
cuello tubular, algo exvasado y mas alto que en etapas anteriores, €l rasgo mas llamativo
gue presenta la pieza tiene que ver con el hecho de estar completamente esmaltada 'y
decorada en su panza con €l escudo de los Pérez Arnal, unaimportante familia turolense
de finales de la Edad Media, que ha dejado frecuentes muestras del despliegue visual
de sus armerias sobre diferentes soportes contemporaneos a este cantaro™.

5 (WITTLIN 1974: 66).
16 (BURGUES BURILLO 1978: 145).
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Figura 3. Cantaro barnizado, s. XV.
(ORTEGA ORTEGA 2002: 98. Foto: Jorge
Escudero)

El almacenamiento

La bodega, el espacio doméstico destinado al almacenamiento de las reservas
alimentarias, estaba caracterizada en el Teruel bajomedieval por la presenciade una serie
de contenedores de diversos tamafios, cuyo nimero y capacidad teniaque ver principa mente
con |las necesidades reproductivas del hogar, pero también con el papel politico jugado
por lafamilia en précticas que, ademas de las que implicaban al lingje, iban mas alg,
hasta alcanzar aspectos como el de la caridad o las redes clientelares de paniaguados.
Esclaro, en este sentido, que |as unidades domeésticas de los poderosos, que usual mente
eran las que mas miembros integraban, poseian bodegas con mayor capacidad de
almacenamiento. Por ejemplo, labodega de lavivienda de Pedro Sanchez Mufoz, cabeza
de uno de los principales ling es nobles de la ciudad, disponia en 1407 de un conjunto
de contenedores para vino capaz de almacenar a un mismo tiempo no menos de 750
cantaros'’. Otro inventario, éste de 1412, menciona dos cubas de vino de unos 280
cantaros, una cifra que no se algjaria mucho de la que ese mismo afio podia haberse
almacenado en las cuatro cubas y el tino que se citan en la bodega de Luis Sanchez
Gamir'®, Afios después, en 1420, una acomodada familia campesina de Cubla, una aldea
cercanaalaciudad de Teruel, disponia en su bodega, ademés de algunos odres, de una
«cuba que cuela CC cantaros vino» y de una «jara que cuella XX XI1111° cantaros», que
en total eran capaces de guardar menos de un tercio del vino que podian almacenar los
Sanchez Mufioz®.

¥ (TerraDO PaBLO 1991: doc. 1 [1407.1X.4)).
18 (TerrADO PABLO 1991: doc. 19 [1412.111.4]).
19 (TerraDO PABLO 1991: doc. 30 [1420.X1.2]).
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Para el acopio de todas estas cantidades de vino, el recipiente mas asiduamente
citado en losinventarios consultados es, sin duda, la cuba. Los textos aluden a gjemplares
de muy diverso tamafio, aunque normalmente |as proporciones se estandarizan en torno
alosde 40, 120, 200, 280 y hasta 400 cantaros de capacidad. Existen, ademas, menciones
a otros recipientes, posiblemente también de madera, de menor capacidad, como un tonel
y un tino chiquo capaz de guardar 25 cantaros®. Estos contenedores de vino de menor
tamano podian estar también elaborados en otros materiales. De cuero, por g emplo,
aparecen citados en alguna ocasién una bota de un cantaro de capacidad o unos hodres
pora vino®. Por lo que se refiere ala cerdmica, se puede rastrear |a presencia de unas
tinagas vinaderas de distintos tamarios (fig. 4). Aparte de los cantaros, que también
podian servir para este menester, la piezas méas habituales eran las jarras de agua®.

Figura 4. Tinaja medieval de Teruel. (Orteca OrTEGA 2002: 310, n.° 197)

L as consideraciones hechas lineas atrés a proposito del significado que cabe otorgar
alas sumarias decoraciones que portaban los cantaros resultan en términos generales
también validas para los contendores de |as bodegas. L os cantaros, ya se havisto, solian
presentar decoraciones muy sumarias, a base de unos pocos trazos en manganeso
realizados a peine, siendo bastante més rara la aparicion de decoraciones figurativas y
casi excepcional la de cantaros vidriados. Esta penuria decorativa resultaba todavia mas
marcada en €l caso de las tingjas, que apenas se movian de la bodega de la casa, por |o
gue précticamente carecian de cual quier tipo de disefio ornamental. Ello resultasignificativo,
sobre todo si se las compara con contenedores similares de otras latitudes, por g emplo
Toledo, donde latradicién amohade de revestir alas tingjas con profusas composiciones
a base de motivos impresos e incisos se mantuvo de manera mucho més vigorosa,
posiblemente debido a la distinta ubicacién de estas piezas, en este caso en el patio
central de lavivienda, un espacio inexistente en la arquitectura domeéstica mas comun
en el Teruel medieval.

2 Terrado Pablo (1991: doc. 1 [1407.1X.4]) y Wittlin (1974: 66), respectivamente.

2 (WITTLIN 1974: 74); (TERRADO PABLO 1991: docs. 30 [1420.X1.2] y 35 [1422.V1.22]).
2 por gjemplo, Wittlin (1974: 66).

2 (TerrADO PABLO 1991: 460, doc. 30 [1420.X1.2]); (WITTLIN 1974: 66 y 70).
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Servir el vino

El vino que llegaba a la vivienda en cantaros y se trasvasaba a las cubas de la
bodega era consumido en la mesa con ayuda de una serie de recipientes, de los que la
documentacion tan solo recoge con relativa frecuencia un tipo, el picher, y Unicamente
cuando estabarealizado en estario®. Las excavaciones arqueol 6gicas han podido constatar,
no obstante, un elenco de vasijas destinadas a estos mismos usos algo mas amplio, que
incluia diversos tipos de botellas y redomas, en las que se servia el agua o €l vino, y
también deterrazos y copas, empleados para su ingesta directa. Dado que era precisamente
este conjunto de piezas €l que concentraba una mayor densidad de significados culturales,
directamente traducibles en manifestaciones de la condicion social de sus usuarios,
conviene repasarlos con cierto detalle.

Jarras y picheres

Hastafinales del siglo X111 €l recipiente mas comin para servicio de los liquidos
en las mesas turolenses era un tipo de jarra de grandes proporciones, frecuentemente
recubierto de ssmples vidriados a plomo, que daban alas piezas tonalidades meladas o
melado-verdosas. Se trataba de piezas de clara tradicién almohade, como pone de
manifiesto su perfil, compuesto de una base convexa, bien remarcada, un cuerpo ovoide,
cuello recto, y una solaasa. El borde, generalmente surcado por estrias, eratrilobulado,
con un leve pellizco que hacialas funciones de vertedor (fig. 5).

Figura 5. Evolucién morfolégica de los picheres medievales en Teruel

A partir de principios del siglo X1V, estas jarras comenzaron a dejar lugar a los
picheres més antiguos, con toda probabilidad imitaciones de model os en metal®. Presentan
un grueso repié anular en formade rodete, cuerpo globular o bitroncocdnico, asalateral,
largo cuello tubular, a veces ligeramente exvasado y, sobre todo, €l prominente pico

2 (TERRADO PABLO 1991: doc. 1 [1407.1X.4]); (WITTLIN 1974 67).
% (MARTi 1999: 198); en € mismo sentido, Rosell6 y Lerma (1999: 305).
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vertedor, del que deriva su denominacion. La mayoria de los gy emplares constatados
ofrecen una variada gama de cubiertas vitreas monocromas, en tonos melados, negros
0 verdes. También abundan los g emplares esmaltados en blanco, a menudo decorados
con simples lineas en verde, e igualmente |os decorados en verde y morado, con motivos
extraidos, tanto de la pléstica almohade, como del universo decorativo més habitual en
el gético internacional (fig. 5).

Lasudtitucion de estasjarras por los picheres debe ser relacionada con laintroduccion
alolargo del siglo X111 de nuevos estilos de comensalidad, sin precedentes en el mundo
andalusi, 1o que hace probable su relacion prioritaria con el consumo de vino.
Particularmente relevante resulta en este sentido la desaparicion de | as piezas con fondo
convexo, habitual en las jarras de inspiracion amohade, por anillos soleros propios del
picher, un hecho remarcable, que seguramente debe ser puesto en relacién con latardia
generalizacion del uso de mesas durante las comidas en |os hogares del comdn de la
poblacion. Los fondos convexos estaban bien adaptados para su reposo sobre suelos de
tierra, pero no sobre superficies planas, como los tableros de las mesas, en su mayor
parte plegables o portétiles, que parecen haber comenzado a generalizarse a partir de
mediados del siglo X1l entre las poblaciones urbanas y algo més tarde en las rurales.

A partir de fechas avanzadas del siglo X1V, pero con toda probabilidad alo largo
de su ultimo tercio, lafisonomia de los picheres experimento alteraciones importantes.
Los vigjos gemplares de cuerpo esférico comenzaron a ser desplazados por otros de
perfil acampanado y base plana, posiblemente en respuesta a la generalizacion de
prototipos metdlicos de morfologia andloga. Aunque no son abundantes |as muestras de
estos model os, se puede citar el aparecido en el transcurso de las excavaciones llevadas
acabo en laiglesia de Palat del Rey, en Ledn, donde fue exhumado un conjunto de
recipientes, inicialmente interpretados como vinagjeras, entre los que destaca uno de
morfologia muy cercana alas vasijas que aqui se comentan (fig. 6)%.

Figura 6. a) Vinajeras. Palat del Rey (Ledn). (GonzaLez Conpe 1993. Foto: Imagen MAS); b) Picher, s. XIV. (Orteca
ORTEGA 2002: 287, n.° 151. Foto: Jorge Escudero)

% (GonzALEz CONDE 1993).
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Una segunda transformacion del perfil del picher turolense tuvo lugar tiempo
después, durante el Ultimo tercio del siglo XV, cuando comenzaron a difundirse nuevos
tipos, casi siempre decorados en azul, dotados de alto repié, cuerpo tubular exvasado y
largo pico vertedor. En este caso, resulta mucho més patente que la difusion de esta
nueva forma respondia alaimitacién, bien de modelos similares salidos de los alfares
valencianos de Paterna 'y Manises, bien directamente de prototipos metalicos, cuya
generalizacion en las mesas aragonesas comienza a ser palpable ya pasado el ecuador
del siglo XV (fig. 7).

Figura 7. a) Jarro de pico. Museo Nacional de Artes Decorativas, Madrid. (Martin 2000: 229, n.° 89. Foto: MNAD); b) Picher,
S. XV. (ORTEGA ORTEGA 2002: 357, n.° 291. Foto: Jorge Escudero)

Botellas y jarritos/redomas

Ademés de los picheres, € repertorio de piezas para mesa producido en los afares
turolenses alo largo de la Baja Edad Mediaincluia otras formas de funciones similares,
delas que conviene destacar dos. La primera, un tipo de botella con precedentes andal usies
mas 0 menos evidentes, caracterizado por su pegquefio tamafio, cuerpo bitroncoconico
y cuello estrecho de perfil acampanado, ha dejado escaso rastro, puesto que desaparecio
casi por completo después de mediados del siglo XIV. Su presencia, de todos modos,
no resulta extrafa en contextos de muy afinales del siglo XI11, habiendo sido constatada
en las excavaciones de la calle Amantes 15-17-19 de Teruel eincluso en localizaciones
mas algjadas, como sucede con e giemplar que formaba parte del |ote ceramico exhumado
en Novallas®. Con todo, |as proporciones de este tipo de vasija que las intervenciones
arqueol dgicas han permitido documentar son siempre menores a las que presenta otro
tipo de jarrito piriforme, que recuerda fuertemente a las redomas andalusies de los siglos
XIly X111 (fig. 8).

% Su presencia en la pintura aragonesa del. momento es abundante a partir de ca. 1460-70, como pone de
relieve su representacion en latabla de la Ultima Cena de laiglesia de San Miguel de Graus, obrafechada
hacia 1460-1480; en el Banquete de Herodes que Pedro Garcia de Benabarre pintd en un retablo parala
iglesia de San Juan del Mercado, en Lérida, hacia 1470 o en el Nacimiento de la Virgen que Nicolas 'y
Martin Zahortiga pintaron hacia 1460-1477 para €l retablo mayor delade Santa Maria de Borja. llustraciones
de estas obras se pueden consultar en Gudiol (1971).

% (OrTEGA ORTEGA 2002: 229, n.° 35y 245, n.° 68).
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Figura 8. Evolucién morfoldgica de las redomas y jarritas medievales en Teruel

Los gjemplares més antiguos, cubiertos unicamente con vidriados monocromos
al plomo o esmaltados en blanco o en verde, ofrecian un disefio convexo de la base,
cuerpo piriforme y la boca trilobulada. Los rasgos mas basicos de esta morfologia se
mantuvieron durante casi todo el siglo XIV. S6lo a partir del dltimo cuarto de dicha
centuria este tipo de jarritos comenzo a experimentar la misma evolucion que el resto
de contenedores de liquidos, adoptando cuellos més estrechos y sobre todo la caracteristica
base plana. Tiempo después, coincidiendo de nuevo con las transformaciones formales
delos picheres afinales de la Edad Media, también los jarritos experimentaron durante
lasegunda mitad del siglo XV variaciones importantes en su perfil, sobre todo en lo que
respectaa disefio de su base, que con frecuencia adoptd una planta ochavada, realizada
acuchillo. Esta curiosa forma de resolver esta parte de la pieza debe ser una vez mas
puesta en relacion con la difusion de contenedores parecidos elaborados en metal. No
esimprobable, ademés, que | os prototipos imitados procedieran de lametalisteria oriental,
como sugieren algunas de estas redomas dotadas de pitorro, empleadas seguramente
como aceiteras, con claros precedentes entre las teteras mamel ucas (fig. 9).

Figura 9. a) Tetera fabricada en Damasco para el sultan al-Malik al-Nasir Salah al-Din Yusuf hacia 1258 (657 H). Museo del Louvre
(OA7428); b) Jarra. (Mesquioa Garcia 2002: 181, n.° 52. Foto: Michelangello Bellofiore); €) Jarrita con pitorro, siglo XV. Museo Provincial de
Teruel. (OrTeGA ORTEGA 2002: 362, n.° 301. Foto: Jorge Escudero)
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Tomar el vino

Como complemento alos picheres y las jarritas usados para servir la bebida en
lamesa, los alfares turolenses produjeron también otros tres tipos de formas aptas para
la ingesta directa del aguay el vino, cuyas diferencias formales presumiblemente
respondian a tres distintos modos de consumir liquidos. Me refiero al terrazo, ala
scudiella 'y alacopa.

Terazo, Terraziquo (¢ Jarrita?)

De las tres piezas recién mencionadas, |a que mas complicaciones presenta para
su estudio es sin dudala primera, €l terrazo. Perdida ya esta denominacion en el [éxico
ceramico de Teruel, su morfologia no resulta facil de establecer con €l Gnico recurso a
lainformacion textual, que tampoco resulta univoca a la hora de esclarecer su funcién
habitual, mas alla de su empleo recurrente como contenedor de pequefias cantidades de
liquidos. Ladocumentacion turolense, que suele hacer mencion aterazos o aterraziquos
y terazos chiquos —en caso de que se tratase de ejemplares de menor tamafno—, dista
mucho de aclarar la funcién de este tipo de vasijas®. En alguna ocasion, no obstante,
cabe deducir su utilizacion preferente en el consumo de vino, tal como se deduce de una
mencién de 1411, en la que se hace referencia ala agresion en que se vio envuelto un
tal Juan Navarro, quien «tomando vino en la taverna de maestre Anthon le havia dado
una terrazada en la cabeca» aotro vecino de la ciudad, de nombre Juan Montesino®.

Tampoco las referencias que es posible espigar en otras ciudades del entorno
acaban de despejar estas incégnitas. Un inventario de 1488, que enumera |os enseres
gue albergaba una botica zaragozana, recoge la mencion a unas terracas de Teruel,
utilizadas en este caso para contener aceite®. En Valencia, losinventarios hacen frecuentes
alusiones tanto al terrag y al terracet, como también alaterraca y alaterrageta, sin
gue quede claro, sin embargo, s € cambio de género en ladenominacion implicabauna
distincién morfoldgica significativa. Del terrag tan solo se sabe a ciencia cierta que
algunos g emplares estaban pintados y presentaban € ventre invernicato® o que € terraget
podia estar decorado en reflgjo dorado, consignandose en alguna ocasion su destino pora
bever aygua, pero también para contener aceite de nentfar®. En cuanto alaterraga,
existian giemplares igualmente decorados en loza dorada, que se usaban tanto para tenir
flors, como para tenir miel*. Una mencién, procedente de una fuente literaria, L'Spill
de Jaume Roig, se limita, por su parte, aaludir aunaterraceta ab flor de lyr®. De hecho,
todas estas denominaciones son bastante raras en Catal ufia, aungue en alguna ocasional
mencion se asimila la terrageta a la setra, vasija semejante a setrill pero de mayor

2 (TERRADO PABLO 1991: doc. 118 [1485.1X.31]).

% (TerraDO PaBLO 1991: doc. 7 [1411.V11.27]).

3L (AParIiCI MARTI 2000: 87, n.° 192), donde se mencionan ademés otras tres terracetes terolanes.
%2 (Lorez ELum 1984: 35).

3 (OsmA 1 ScuLL 1901: 28); (OLIVAR DAY DI 1950: doc. V).

34 (Osma | ScuLL 1901: 6); (OLivar DAYDI 1950: doc. XV).

% (VINYOLES | VIDAL 1997: 402).
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tamafio, empleada en este caso para el servicio del vino®. Por dltimo, los inventarios
mallorquines sdlo hacen agunaexcepciona mencion a terraceo, usado pro agua o pro vino®.

Lo cierto es que este cimul o de citas queda | € os de permitir laidentificacién de
estas formas, puesto que los textos tan sélo permiten deducir que se trataba de formas
dotadas de cuerpo globular (ventre), base plana o anillo solero (sol), dos 0 mas asas
(anses) y que podia estar decorada, tanto en reflgjo dorado, en el caso de las piezas de
produccion valenciana, como en verde y manganeso, en las salidas de los talleres
turolenses. En cualquier caso, me parece posible plantear, siquierade maneraprovisional,
laidea de que los términos terrazo y terraziquo hubieran sido empleados para aludir a
lasjarrasy jarritas troncoconicas, de base planay cuello tubular, que tan frecuentemente
se registran en los contextos arqueol dgicos de Teruel y para los que, por e momento,
no existe denominacion mejor.

La evolucion formal de estas vasijas parece haber arrancado de cierto tipo de
cantarilla vidriada que entronca con las jarritas almohades, como prueba el disefio del
cuerpo, marcadamente globular, su base convexay € largo cuello que exhibe. Este tipo
primitivo de piezas se vio sustituido, como ocurrio con los jarros y |os jarritos de base
convexa, por formas similares, pero de menor tamafio y dotadas de anillos soleros, que
comenzaron agenerdizarse haciafinaesde siglo X111 y sobretodo durante lamayor parte
del siglo XIV. Deigua morfologia, € tipo de cubiertas, antes monocromas, comenzaron
a ser desplazadas por las esmaltadas, que exhibian un despliegue ornamental mucho mas
evidente. La misma evolucion formal que siguieron los picheres y jarritos se puede
reconocer también en estas jarritas ansadas, que abandonaron antes del 1400 sus cuerpos
globulares para adoptar perfiles acampanados que reposaban en bases planas (fig. 10).

Figura 10. Evolucién morfoldgica de los terrazos medievales en Teruel

El disefio de la pieza parece, en principio, mas apto para desarrollar funciones de
contenedor, en lalinea de los picheres y los jarritos, pero hay dos aspectos que marcan
respecto a éstos netas diferencias. Los probables terrazos disponian de una boca mucho
mas ancha que la acostumbrada en el grupo de jarros, sin que presentaran, ademas,
ningun elemento en el labio que facilitase el vertido del contenido en otra vasija. Por
otro lado, a contrario de lo que sucede con picheres y jarritos, que tan solo portan un
asa destinada a facilitar lainclinacion lateral de la pieza, losterrazos presentan siempre

% (VINYOLES | VIDAL 1997: 370).
5" (BARCELO CRESPI y ROSSELLO BorRDOY 1996: 52).
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dos o incluso cuatro asas, 10 que sugiere la necesidad de mantener su sujecion en un
plano preferentemente horizontal . Estos dos detalles, unidos alas menciones a su empleo
como vasija para el consumo de liquidos, podrian tener su razén de ser en unaformade
uso concreta, posiblemente lamismaalaque aude Francesc Eiximenis cuando serefiere
alacostumbre, tipicamente mudéjar, de beber del mismo recipiente: «moros [beuen] en
canterells e d'un canterell beuen tots»®. Aunque no sin dudas, me parece posible vincular
losterrazos turolenses con usos similares en e consumo de liquidos, sin que ello signifique
necesariamente ningun tipo de adscripcidn étnica. Estos terrazos constituyen un tipo de
pieza muy frecuente en los contextos arqueol dgicos de la ciudad y su hallazgo dista
mucho de concentrarse en 1os solares que formaban parte de la moreria. En cualquier
caso, €l uso de estas vasijas si podria haber representado, a menos desde |a perspectiva
de Eiximenis, una comensalidad incompatible con las buenas maneras de origen cortesano,
que el autor trataba de difundir entre |os burgueses catal anes.

Scudiella (Escudilla)

La problematica que presenta la escudilla en relacion al consumo directo de
liquidos es de naturaleza diferente. Los registros escritos manejados hacen frecuentes
alusiones a este tipo de piezas, sobre todo alo largo del siglo XV. Ninguna de estas
menciones se detiene, sin embargo, en clarificar cua era su empleo especifico, posiblemente
porque su morfologia, muy simple, le permitia desempefiar un espectro variado de
funciones en lamesa. Es probable, no obstante, que las més usuales tuvieran que ver con
laingesta de caldos calientes, tal como sugiere la presencia de bordes polilobulados para
facilitar el vertido, en los g emplares més antiguos, o la adicion de las orejetas, a partir
del siglo XV. Aungue los testimonios directos de su empleo en el consumo de liquidos
y especificamente de vino son escasos en Teruel, existe algun indicio iconografico que
apunta en este sentido, en concreto una escena representada en latechumbre de la catedral
de Terudl, en laque aparece un joven ofreciendo un refresco ados artesanos. El personaje
porta en unamano una ampolla, seguramente de vidrio, y en la otrauna piezaasimilable
alaescudilla(fig. 11)*.

Figura 11. Pintores. Techumbre
de la catedral de Teruel

% (EixiMeNIs 1977: 43).

% El conocido mural de la Pia Almoina de L érida muestra en algunas de sus escenas a varios personajes
vertiendo el contenido de picheres en el interior de formas semejantes a las escudillas que otros utilizan
para tomar sopas. Sobre la significacion de este complejo pictérico, conviene tener en cuenta el trabajo de
Fernandez Somoza (2003).
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No voy a extenderme en exceso en la evolucién formal de estas escudillas, bien
conocida por lo demés. Sefidaré tan solo que las piezas més antiguas, de la segunda
mitad del siglo X111, corresponden a dos tipos principales. el de perfil aguillado con
borde polilobulado, a veces dotado de dos pequefias asas laterales; y el formado por un
simple casquete hemisférico. Existia, no obstante, unainteresante variante de este tltimo
tipo, menos habitual, caracterizada por 1a presencia de una especie de umbo central, una
forma muy peculiar de la produccién turolense de finales del siglo X111 —sin paralelos
en los afares valencianos—, posiblemente inspirada en formas metalicas semejantes a
los gemelliones (fig. 12).

Figura 12. Escudilla de umbo, fin. s. XIII. (Foto: Jorge Escudero)

Este Ultimo tipo desaparecio alo largo del siglo X1V y amediados de esta centuria
las escudillas més populares en Teruel eran las polilobuladas —siempre sin asas-y, sobre
todo, con bastante ventaja, las mas simples, de perfil hemisférico. La siguiente
transformacion formal significativa tuvo lugar alrededor del afio 1400, con el afiadido
de orgjetas, casi siempre muy sencillas, tipo lenglieta, y la desaparicion de los fondos
anulares, generalizandose en su lugar los planos o ligeramente concavos, como ocurrié
también en los platos (fig. 13).

Figura 13. Escudilla de orejetas, s. XV. (OrTEGA
ORTEGA 2002: 350, n.° 278. Foto: Jorge Escudero)

A juzgar por €l elevado nimero de gjemplares constatados, resulta evidente que
la manera mas corriente de ingerir liquidos entre los turolenses era mediante €l empleo
combinado de picheres y scudiellas —la escudilla es con diferenciala pieza més habitual
en el repertorio ceramico documentado en la ciudad durante toda la Edad Media. Ello
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explica también gque con suma asiduidad las escudillas y picheres compartieran los
mismos motivos decorativos®.

Copa (Copa)

La dltima afirmacion contrasta poderosamente con |o sucedido con las copas, un
tipo de vasija que ha dejado un rastro no excesivamente nitido en los contextos
arqueol 6gicos excavados en Teruel, pero que, Sin embargo, es repetidamente mencionada,
junto a piezas similares —caso del got o lataca—, en los inventarios post mortem, sobre
todo en aquellos que certifican la presencia de |ujosos ejemplares de plata sobredorada®™.
Sin duda, estos ultimos sirvieron como modelo de formas similares elaboradas en los
alfares, en general de pequefio tamafio y acompariadas regularmente de tapas conicas
igualmente vidriadas. Eso cabe deducir de algin excepcional ejemplar, decorado con
pindculos y un aplique agujereado en el borde destinado a coger la tapadera (fig. 14).

Figura 14. Copas, s. XIV-XV. (OrTEGA ORTEGA 2002: 156, [am. LXV)

A diferencia del terrazo, que se empleaba colectivamente, pasando de mano en
mano, y de la scudiella, que se utilizaba tanto para comer como para beber, |a copa
constituia un tipo de vasija de uso minoritario para aquellos grupos sociales que
desplegaban o intentaban desplegar en su mesa los buenos modales de inspiracion
cortesana alos que antes me he referido. Es normal, por ello, que su representacion en
los conjuntos cerdmicos documentados en Teruel durante época medieval sea exigua.
Su empleo quedd restringido alos miembros mas prominentes de la sociedad local y en
todo caso a su entorno social mas 0 menos inmediato, que trataba de simular, através
del empleo de estas toscas i mitaciones cerdmicas, unos usos que, sin embargo, quedaban
por lo general a margen de sus posibilidades.

“0 Esta costumbre se repetia en la mesa real, aunque sustituyendo la escudilla por la copa (ver DOMENGE |
MEsQuIDA 1995: 649).

“ (TERRADO PaBLO 1991: docs. 9 [1411.1X.18-20] y 19 [1412.111.4]); (WITTLIN 1974: 79); se trata
concretamente de una copa, el piet desoldado, de argent; el piet picado plano con un titol con letras. El
mismo fenémeno de la ausencia de copas en cerdmica se ha podido detectar en Mallorcay Catalufia (ver
BARCELO CRESPi Yy ROSSELLO BorRDOY 1996: 44y VINYOLES | VIDAL 1997: 394).
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Conclusiones

Aunque laideade que lamorfologia de | as cerdmicas medieval es debe ser explicada
principalmente a partir de los sistemas alimentarios de los que formaba parte esta bien
asentada entre los investigadores, son, sin embargo, escasos |os estudios que permiten
hacerse una idea concreta de la relacion que mantenian las précticas alimentariasy las
formas de comensalidad con lacomposicion y disefio del gjuar anaizados. Con demasiada
frecuencia todavia las transformaciones formales y ornamentales detectadas en estos
estudios contintian siendo achacadas en el mejor de |os casos a cambios arbitrarios de
gusto, alamoda, sin lamenor conexién con procesos de cambio cultural, ni menos alin
con sus implicaciones sociales. El caso turolense sugiere, sin embargo, que estas
vinculaciones pueden ser exploradas con resultados bastante significativos ala hora de
entender laformaen que se articulaba la morfologia de las vasijas, sus funcionesy unos
usos culturales concretos, organizados en funcién de su significacion social. Hay aqui
tres puntos que me parece necesario retener.

En primer lugar, resulta patente el uso diferencial de las vasijas cerdmicas a la
hora de manifestar la condicion social de sus posesores. En el conjunto de piezas que
conformaban la "cadena operativa' de la ingesta de liquidos, las que desempefiaban
funciones de transporte (cantaros) y sobre todo almacenaje (tingjas) constituian un
instrumento secundario de expresion de los valores de rango en relacion alos utensilios
usados en la mesa, un escenario mucho més propicio para exhibir dentro del ambito
domeéstico la ubicacion de los comensales en el entramado social, ya fuera a través de
la naturaleza de los alimentos y sus formas de preparacion, ya mediante los gjuares y
los modales que era preciso adquirir para su correcto manejo.

El disefio concreto de estos gjuares, y este es el segundo punto sobre el que merece
la penaincidir, estaba sometido alas mismas presiones culturales que determinaban la
adopcion de unos especificos modos comensales. El vector que organizaba unosy otros
no eraotro que el proceso de urbanizacion cultural a que he hecho referenciaa inicio
de estas paginas, es decir la progresiva extension a capas cada vez mas amplias de
poblacion de model os de comportamiento cortesano a través de estrategias especificas
de emulacién, que tenian en el consumo doméstico su arena privilegiada de expresion.
Las implicaciones derivadas de la fuerte dependencia de ciertos prototipos metalicos
empleados en las mesas de los ricos y poderosos que revelan muchas de las piezas
ceramicas aqui analizadas deben ser, en este sentido, remarcadas.

Me gustariainsistir, no obstante, en que lo verdaderamente significativo de estas
estrategias de emulacién desarrolladas por los alfareros en respuesta a las demandas
culturales del comun de la poblacién urbana atafie sobre todo a lo que son capaces de
revelar de la mecanica social basica implicada en este tipo de fendmenos. El que
determinadas formas y decoraciones cerdmicas imitaran con mayor o menor fortunalas
gue ostentaban vajillas metdlicas constituye un indicio evidente, no solo de ladistancia
social que mediaba entre quienes podian comer y beber regularmente en vajillas metdlicas
y quienes debian hacerlo en las de barro, sino también del deseo de aproximacion, a
través de los comportamientos domésticos, de los Ultimos respecto de los primeros. La
posibilidad de esta aproximacién derivaba precisamente de la contiglidad cultural que
se dabaentre unosy otros. El hecho de que, para ser efectivas, las formas de representacion
de la distancia cultural desarrolladas por los poderosos tuvieran que ser manifiestas,
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publicas, Ilevaba a que su eficacia fuera alavez constantemente puesta en entredicho
através de estrategias de aproximacion de signo contrario™. El caso de las copas resulta
a este respecto muy significativo, pues sugiere que la noblezalocal fue capaz de exhibir
en lamesa comportamientos exclusivos, de muy limitada difusion més alla de su entorno
socia masinmediato. Este ciclo, que encadenaba exhibicidn, imitacion, nuevas formulas
de ostentacion y, correlativamente, nuevas estrategias de gproximacion, y asi sucesivamente,
explica, me parece, de forma mucho mas convincente |as variaciones experimentadas
durante toda la Edad Media por los productos alfareros, y me atreveria a decir que los
productos artesanales en general, que la habitual alusion ala moda como detonante de
estas transformaciones.

Por Ultimo, un andlisis atento alas pequefias variaciones formales y decorativas
de la cerémica pone de manifiesto también que la acumul acién de estos cambios formaba
parte alalarga de un proceso de transicién cultural, que comport6 € paso de un modelo
culturalmente prestigioso, tipico de laépoca plenomedieval, de obvios referentesislamicos,
a otro, genuinamente bajomedieval, disefiado ya en las cortes feudales. La primera
transformacion de alcance en esta dindmicatuvo lugar, en lo que respectaalos repertorios
ceramicos, hacia finales del siglo XIl11, con el abandono de las formas de servicios de
liguidos de tradicion almohade, que presentaban una base convexa, poco apta para su
uso sobre soportes lisos como lamesa. Formas como lajarra, lajarritay € jarrito, sempre
dotados de vidriados monocromos, desaparecieron entonces en beneficio de otras
completamente novedosas, como €l picher, o bien fueron readaptadas, al ser dotadas de
anillo solero, alavez que la decoracion se hizo en muchos casos bastante mas rica,
siendo habitual que se les proporcionaran cubiertas policromas en verde y manganeso.
El segundo gran cambio ocurrié aproximadamente un siglo mas tarde, cuando las
morfologias esféricas que habian predominado hasta entonces fueron sustituidas por
otras de perfil acampanado, alavez que desaparecian |os anillos soleros y se difundian
en su lugar las bases planas. Este cambio no fue exclusivo, en todo caso, de las formas
para el servicio de liquidos, sino que se generalizo a practicamente todo €l repertorio de
la cerdmica de mesa. Lo mismo ocurrio con los disefios decorativos, que sufrieron,
también hacia el dltimo cuarto del siglo X1V, una profunda reelaboracion, simplificando
las composicionesy algjandose del tradicional horror vacui que hasta entonces les habia
caracterizado. El tercer momento de intensa transformacion de la morfologia cerdmica
sedio apartir de mediados del siglo XV, con la aparicion de nuevos picheres de pie ato,
la generalizacién de bases ochavadas en las jarritas y la adicién a las escudillas de
orgjetas, rasgos todos ellos que es posible rastrear en la metalisteriadel momento.

En este sentido, me gustariainsistir en la necesidad de abandonar toda presuncion
de que la cerdmica medieval de Teruel pueda ser caracterizada teniendo como Unico
recurso explicativo la supuestainercia cultural de los afareros mudéjares. Lejos de ser
el resultado de una armonica situacion de convivencia de tradiciones culturales, las
manufacturas que salian de los talleres alfareros de Teruel respondieron sobretodo ala
traduccion local de estrategias de distincion y emulacion organizadas de acuerdo areglas
socialesy representaciones culturales que nacian, lejanamente, en las cortes de reyesy
principes. Es, por tanto, el organigramasocial en &l que se distribuian los consumidores,
y no tanto el bagaje cultural de sus productores, 10 que importa.

“2 (FLANDRIN 1991).
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